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DESCRIGCAO DO CURSO

Licores Artesanais
4H

A técnica de produgdo de licores é fundamental para a extragdo de compostos fitoquimicos e nutricionais das plantas e dos frutos e 6leos

essenciais.

Durante o workshop os participantes irdo aprender e produzir varios tipos de licores com varios tipos de alcool e a importancia e uso

apropriado de cada um.

OBJETIVOS

» Conhecer o tipo de alcool necessario a cada extragdo e importancia da qualidade do alcool.

» Dominar as técnicas associadas a produgdo de cada licor, de plantas ou frutos.

» Calcular o grau alcodlico de cada licor.

DESTINATARIOS

» Publico em geral interessado na area.

CONTEUDOS PROGRAMATICOS

» Materiais usados, passos fundamentais.
» Diferentes tipos de Alcool e de maceragdo.

» Confegdo e conservagdo dos licores.

REGALIAS/PRECO*

» 50€
» Desconto de 10% na 22 inscrigdo

» Realizagdo da agdo de formagdo condicionada ao n2 minimo de

inscrigdes (10)

DATA E HORARIO DE REALIZAGAO

Sessdo de 4h

inclui Pratica: Preparagdo das plantas e frutas para
a produgdo do licores

Horarios Disponiveis:

19h/23h: 15 e 19 /12/2014

INFORMACOES/INSCRICOES

FORMADOR

Conceigao Costa

Licenciada em Quimica Cientifica pela Universidade de Coimbra e Mestre
em Ciéncias (Plantas aromaticas e medicinais). Técnica responsavel pela
formulagdo e desenvolvimento de cosméticos na NaturalConcepts.

LOCAL DE REALIZACAO

TDados, Consultoria e Sistemas de Gestdo, Lda
Praceta da Cegonheira, n? 107 — 4470-269 Vermoim

Possibilidade de realizagdo da formagdo noutros locais e horarios desde
que o numero de inscrigdes permita a constituigdo de um grupo.

OBSERVACOES

G 229482 127 {7) Pracetada Cegonheira, n2 107 A TDados reserva-se o direito de alterar o local

@ www.tdados.com Vermoim

4470-269 Maia

@ formacao@tdados.com

DGepy

ENTIDADE CIENCIAS EMPRESARIA!
FORMADORA

ERTIFICADA ¢

de realizagdo, cancelar ou adiar a agdo de
formacdo por razdes alheias a sua vontade.
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http://www.informendes.com/

