FP21/A

M Higiene e Seguranca Alimentar no Setor das Carnes -
Reciclagem

7H

DESCRICAO DO CURSO

Em julho de 2006 é publicado o Decreto-Lei 147/2006, que determina a obrigatoriedade da titularidade do Cartdo de Manipulador de
Carnes por parte dos profissionais do setor retalhista, da distribuigdo e transporte de carne e produtos seus derivados, que no exercicio
das suas fungdes manipulem directamente os referidos produtos alimentares.

De acordo com o artigo 262 do DL n2147/2006, republicado pelo DL n2 207/2008, o cartdo de manipuladores de carnes tem a validade de
trés anos, ficando a sua renovagdo dependente da apresentagdo dos comprovativos da realizagdo de a¢es de formagdo de atualizagdo de

conhecimentos.
Em julho do corrente ano, foi langado o novo referencial de formagdo para o triénio 2014/2017 obrigando assim a renovac&o do cartdo de

manipulador de carnes.

OBJETIVOS

» Aplicar os principais procedimentos e principios de higiene e seguranga alimentar no desempenho da sua fungdo tendo em
conta as mais recentes.

DESTINATARIOS
» Todos os profissionais detentores do cartdo de manipulador de carnes e seus produtos que necessitem da sua renovagao.

CONTEUDOS PROGRAMATICOS

Higiene das Carnes 1h - CondigGes higiénicas a observarem na
Q ) ] ) o ) venda e distribuigdo de carnes e seus produtos
= Microbiologia da Higiene Alimentar
B ) 1h - Seguranga Alimentar/ HACCP
Higiene dos Manipuladores
B . ) 1h - Legislacdo
0,5h - Higiene das InstalagGes, Equipamentos e
Utensilios 0,5h - Debate e esclarecimentos
1h - Acondicionamento, Embalagem de carnes e seus 0,5h - Teste de conhecimentos adquiridos
produtos
REGALIAS/PRECO FORMADOR
» 50€

Aprovado pela FNACC (Federagdo Nacional das Associagdes dos
» Desconto de 10% no total de 2 ou mais inscrigdes Comerciantes de Carnes)

» Realizagcdo da agdo de formagdo condicionada ao n2 minimo de Licenciatura em Microbiologia.

Vasta experiéncia formativa na area Industria Alimentar.

inscrigGes (8)

DATA E HORARIO DE REALIZACAO LOCAL DE REALIZAGCAO

Datas: 10 e 11/03/2015 TDados, Consultoria e Sistemas de Gestdo, Lda

32 e 42 feira: 19h/22h30 Praceta da Cegonheira, n? 107 — 4470-269 Vermoim

INFORMAQéES / INSCRIG&ES OBSERVACOES

G 229 482 127 {7) Pracetada Cegonheira, n2 107 A TDados reserva-se o direito de alterar o local
Vermoim de realizagdo, cancelar ou adiar a agdo de

@ www.tdados.com formag3o por razdes alheias a sua vontade.
4470-269 Maia

formacao@tdados.com
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http://www.informendes.com/

