FP21/A

Iniciacéo

m Higiene e Seguranca Alimentar no Setor das Carnes -

DESCRICAO DO CURSO

15H

Em julho de 2006, é publicado o Decreto-Lei 147/2006, que determina a obrigatoriedade da titularidade do Cartdo de Manipulador de
Carnes por parte dos profissionais do setor retalhista, da distribuicdo e transporte de carne e produtos seus derivados, que no exercicio

das suas fungdes manipulem directamente os referidos produtos alimentares.

Em parceria com a Federagdo Nacional das Associagdes dos Comerciantes de Carnes (FNACC), entidade emissora do Cartdo de
Manipulador de Carnes e responsavel pelo reconhecimento das entidades formadoras com competéncia para o desenvolvimento das
referidas acgGes de formacgdo, a DGV estabelece desta forma as condigdes de certificagdo indispensaveis ao exercicio de um conjunto de

profissGes associadas ao setor das carnes.

OBJETIVOS

» Sensibilizar os participantes para os requisitos legais de Higiene e Seguranga Alimentar.

» Desenvolver nos participantes a capacidade de identificar todas as fases das suas atividades (preparagdo, transformagao,

embalagem, armazenagem e distribui¢do) determinantes na garantia da higiene e seguranga das carnes e produtos cérneos,

em cumprimento do artigo 262 do Decreto-Lei n.2 147/2006, republicado pelo Decreto-Lei n.2 207/2008.

DESTINATARIOS

» Proprietdrios e operadores do setor de comercializagdo e distribuicdo de carnes e produtos carneos

CONTEUDOS PROGRAMATICOS

2h - Higiene das Carnes
2h - Microbiologia da Higiene Alimentar
2h - Higiene dos Manipuladores

2h - Higiene das InstalagGes, Equipamentos e Utensilios
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2h - Acondicionamento, Embalagem de carnes e seus
produtos

2h - CondigGes higiénicas a observarem na venda e
distribuicdo de carnes e seus produtos

2h - Seguranca Alimentar/ HACCP no setor das carnes e seus
produtos

1h Higiene e Seguranca no trabalho
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REGALIAS/PRECO FORMADOR

» 85€
’ Aprovado pela FNACC (Federagdo Nacional das Associa¢des dos

» Desconto de 10% no total de 2 ou mais inscrigdes Comerciantes de Carnes

» Realizagdo da ag¢do de formagdo condicionada ao n2 minimo de Licenciatura em Microbiologia.

inscricdes (10) Vasta experiéncia formativa na area Industria Alimentar.

DATA E HORARIO DE REALIZACAO LOCAL DE REALIZACAO

Datas: 07 e 14/03/2015 TDados, Consultoria e Sistemas de Gestdo, Lda

Praceta da Cegonheira, n? 107 — 4470-269 Vermoim
Sabados: 09h/13h e 14h/17h30

INFORMACOES / INSCRICOES OBSERVAGOES

@ 229482 127 Praceta da Cegonheira, n2 107 A TDados reserva-se o direito de alterar o local

. de realizagdo, cancelar ou adiar a agdo de
@ www.tdados.com Vermoim = 5 iac
: : formagdo por razdes alheias a sua vontade.
4470-269 Maia

formacao@tdados.com
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http://www.informendes.com/

